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1. INTRODUCAO

As 1sozimas lipoxigenases (linoleato: oxigénio oxirredutase, EC 1.13.11.12) pre-
sentes na semente de soja podem ser classificadas em dois grupos, denominados Tipo I
(LOXI) e Tipo II (LOX2 e LOX3), com base no pH 6timo de acio na tendéncia a cau-
sar reagoes de cooxidagio e descoloragdo de pigmentos (10). As lipoxigenases do Tipo
I possuem pH 6timo de agdo em torno de 9,0 e fraca tendéncia a causar cooxidagao,
enquanto as do Tipo II geralmente possuem pH 6timo em torno de 7,0 e forte tendén-
cia a catalisar a cooxidacdo de outros compostos (2, 9). A acdo de descoloragio do ca-

roteno € dependente da presenga do 4cido linoléico ou de compostos similares que con-
tenham a estrutura cis, cis-1,4-pentadieno (3).

A isozima lipoxigenase de soja tem sido usada em algumas aplicacbes comerciais,
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4. RESUMO E CONCLUSOES

Virios pesquisadores tém apresentado evidéncias de que as lipoxigenases do Tipo
IT (LOX2 e LOX3) da soja sao responsaveis pela cooxidagao do caroteno e de que a li-
poxigenase do Tipo I (LOX1) exibe pequena atividade de cooxidagao de pigmentos ca-
rotenéides.

Para investigar a habilidade de LOX1, LOX2 e LOX3, individualmente ou em
combinagio, promoveram essa reagao, as atividades de cooxidacao do caroteno de en-
zimas purificadas foram medidas.

Os resultados demonstraram que LOX3 ¢, em menor intensidade, LOX2 sao res-
ponsdveis pela cooxidagao e, conseqientemente, pelo branqueamento do caroteno.

Em estudo adicional, foi analisada a atividade da cooxidacdo e conseqiiente bran-
queamento do caroteno, presente na farinha de trigo, pelas lipoxigenases de soja. Utili-
zou-se farinha de soja, enzimaticamente ativa, obtida de sementes sem LOX1 e com
presenga de LOX?2 e LOX3 (CR 1) e de sementes sem LOX2 e LLOX3 e com presenca
de LOX1 (CR 2,3). Nas misturas de farinha de trigo com soja havia sempre uma con-
centragao final de 2% (p/p) de farinha de soja. A determinagao da concentragao de ca-
roteno, antes ¢ apés a adicao de farinha de soja a farinha de trigo, demonstrou que a
farinha de soia obtida da linhagem CR 1 (presenca de LOX2 e LOX3) € mais eficaz em
promover o branqueamento do caroteno presente na farinha de trigo que a farinha de
soja de CR 2,3 (presenca de LOX1) e, ainda, que a adicdo de 4cido linoléico 4 mistura
de farinha intensifica a reagdo de cooxidagio e o consegiiente branqueamento do caro-
teno.

5. SUMMARY

(EFFECT OF SOYBEAN LIPOXYGENASES ON CAROTENE COOXIDATION
AND ON WHEAT FLOUR BLEACHING)

A number of investigations have presented evidence that soybean lipoxygenases
Type II (LOX2 and LLOX3) are responsible for the coupled oxidation of carotene and
that lipoxygenase Type I (LOX1) exhibits only slight carotene cooxidation activity. In
order to investigate the ability of LOX1, LOX2 and 1L.OX3 to promote this reaction
we tested the carotene cooxidation activity of the purified isozymes individually and in
combination. Our results demonstrate that LOX3 and in much less intensity LOX2 are
responsible for carotene cooxidation and, consequently, bleaching. To further

caracterize the carotene bleaching activity of lypoxigenases we analyzed the effects of
soybean flours made from seeds lacking LOX1 and from seeds lacking both L.LOX2 and

LOX3 on carotene bleaching present in wheat flour. The mixed flours always
contained a final concentration of 2% (w/w) of soybean flour. The determination of
carotene concentration before and after mixing wheat and soybean flours
demonstrated that L.OX2 and LLOX3 active soybean flour contribute most for the

cooxidation and that the bleaching reaction is intensified upon addition of linoleic acid
in the mixed flours.
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