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RESUMO

Este trabalho teve, como objetivo, determinar o tamanho minimo de amostras representativas de uma populagéo
infinita de frutos, para caracterizar a qualidade p6s-colheita do maracujd-amarelo, decorrente do tamanho do fruto e do
estadio de maturacdo. Foram coletadas amostras padronizadas de 20 frutos, em lavoura comercial, em Campos dos
Goytacazes (RJ), e os dados foram interpretados, considerando-se o0 método de amostragem simplésae acaso.
aram-se a coloracao e a espessura da casca, a razao comprimento/largura, o rendimento em suco, a massa do fruto,
acidez, o pH e os contelidos de vitamina C, sélidos sollUveis totais, acUcares redutores e ndo redutores e acgucares
soluveis totaisA amostragem padronizada de 20 frutos foi representativa de uma populacgéo infinita, quando utilizada
para andlises quimicas de maracujas maduros, colhidos com mais de 30% de coloracdo amarela da casca. Medidas d
rendimento em suco e espessura de casca exigiram tamanhos de amostras maiores.

Palavras-chavePassiflora edulis. flavicarpaDeg., amostragem, tamanho do fruto, estadio de maturacéo, carac-
terizacao quimica.

ABSTRACT

Sample size for postharvest quality characterization of yellow passion fruits

The objective of this study was to determine the minimum sample size of an infinite fruit population to evaluate
postharvest quality of yellow passion fruit as a function of fruit size and ripening stage. Standardized samples were
collected from 20 fruits from a commercial orchard in Campos dos Goytacazes (RJ) and the data were interpreted using
the simple random sampling methdte evaluated traits were peel colmeel thickness, juice yield, fruit mass, content
of total soluble solids, C vitamin, pH, titratable aciditgducers and non-reducers and total soluble sughaes.
standardized sampling of 20 fruits was representative of an infinite population when used for chemical analysis of ripe
yellow passion fruits harvested with more than 30% of yellow peel. Measures of juice yield and peel thickness required
larger sample sizes.

Key words: Passiflora edulis. flavicarpaDeg., sampling, fruit size, ripening stage, chemical characterization.
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INTRODUCAO do que o necessario, seréo obtidas estimativas pouco
L R - . recisas, podendo até invalidar o trabalho. Entretanto, se
O maracujazeiro pertence a familia passifloracea, $a : ~ .
orem tomadas amostras excessivas, serdo despendidos

ordem passiflorales. Esta familia compreende 18 gér{%'mpo e recursos desnecessarios

ros e cerca de 630 espécies, distribuidas, pr|nC|paImen—Com o objetivo de reduzir o nimero de plantas por

te, nas regides tropicais danérica, Asia e AfricaA L .
o L s _ arcela para a variavel altura da planta do algodoeiro,
maioria das espécies de maracuja é considerada per%e o R .
o . ; . réitaset al(2001) verificaram que, a medida que se au-
existindo,porém, um pequeno nimero de espécies anu- . .
. . . mentava o nimero de plantageste F passou a ser mais
ais (Manderplanck, 1996 citado por Miranda 2004, Cunhaf. . o NN :
etal, 2002) eficiente para verificar a significancia do efeito de trata-

. . . . mento, recomendando-se, ao final, seis plantas por parce-
Os maiores produtores mundiais localizam-s&mé- o
. _ N la como tamanho minimo de amostra.
rica do Sul, onde o Brasil, Colémbia, Peru e Equador sao o .

. o _ Na avaliagdo do tamanho amostral para estimar o teor
0s maiores exportadores. O Brasil € o maior produtor mup- . . . ~ ~

. ., . ! de solidos soluveis totais em talhfes de meldo amarelo,

dial de maracuja-amarelo, mas alguns paises africanos tam-

. . - Nlineset al(2006) identificaram a estabiliza¢&o das esti-
bém contribuem com uma pequena exportacéo de frutas,. A . .
. ativas da variancia das medidas a partir de amostragens
frescas para o continente europeu. Segundo dados do . ,
~ . o g 15 frutos. Em amostragens maiores, 0 aumento do nu-
IBGE (2008), a producéo brasileira, em 2006, atingiu 615.1 ~
i mero de frutos nas subamostras ndo provocava mudan-
toneladas de frutos, em uma area plantada de 44.363 hec- . .. . S . .
as significativas nas estimativas do contetdo de soli-

tares, com rendimento médio de 13.867 kg / ha. Os es%— Lo .
0S soluveis totais.

dos maiores produtores sdo Bahia, Espirito Santo, Sdo O objetivo deste trabalho foi determinar o tamanho

Paulo, Minas Gerais, Sergipe e Rio de Janeiro. . . ~
Sm|n|mo de amostras representativas de uma populagao

O maracuja-amarelo tem despertado grande intere Se S L
. L " _intinita dos frutos, para se ter estimativas confiaveis na
de fruticultores, face a sua rapida producéo em relacdg a

. o racterizacdo fisica e quimica da qualidade pds-colheita
outras frutiferas e a sua grande aceitacdo no mercado. Ele C : . .
X _ . .~ do maracuja-amarel(Passiflora edulisf. flavicarpa
€ usado para consumo “in natura” e para a mdustnahz@ze eney.

¢do. Sua importancia econémica reside no suco integral a

14°Br,ix, ng néctar e po suco concgntrado a‘(B@.(. (@] MATERIAL E METODOS

suco é muito consumido, por possuir valor nutritivo e por

ter sabor e aromexéticos e caracteristicos, além da aci- Neste trabalho, foram utilizados frutos de maracuja-
dez acentuada (Sandi, 2003). amarelo Passiflora edulid. flavicarpaDegene), colhi-

Nas pesquisas de avaliacdo da qualidade p6s-colhé®s em campo comercial, localizado no municipio de Cam-
ta dos frutos, assim como em outras pesquisas exp@@s dos Goytacazes-RJ, regido norte fluminense. Utilizou-
mentais, espera-se que a maior fracdo da variabilidageum sistema de polinizacdo manual, em uma area planta-
ocorrida entre as parcelas seja atribuida ao efeito dos #la-de 1,38 ha, com declividade de 0 a 5% e solo do tipo
tamentos aplicados. Porém, por mais cuidados que seaeeno argiloso. O sistema de conducgao das plantas foi do
nha na conducdo dos experimentos, ocorrem variacd#® espaldeira, com um fio, com distancias, entre linhas,
devidas ao erro experimental (Steihl, 1997). Diversas de 3,5 metros e, entre plantas, de 4 metros, e densidade
fontes de erro experimental podem ser destacadaspapulacional de 833 plantas/ha. O sistema de irrigacao foi
heterogeneidade do material experimental utilizado, tit® tipo gotejamento, com intervalo de oito dias entre irri-
de tratamento, aplicacdo irregular de tratos culturais, a@¢0esA colheita dos frutos ocorreu entre maio e agos-
ques de pragas e doencas, injlrias causadas por sucé@siEste periodo € caracterizado por precipitagdo media
vas colheitas na mesma planta e a heterogeneidadent@nsal de 53+10 mm de chuva, temperatura média mensal
solo (Ramalhet al, 2000). de 21+1,5°C e umidade relativa média mensal de 80+5

De acordo com a variavel estudada e com a quantid@UR. Os frutos foram colhidos de maneira padronizada,
de de subunidades dentro da unidade experimental, t6@m cinco lotes de tamanhos decrescentes e sete estadi-
na-se necessario fazer uma amostragem. Contudo, c@sdle maturagao.
ela ndo seja homogénea e representativa, ocorre um au-ara a caracterizacao fisica dos frutos de acordo com
mento no erro experimental, pois um determinado trat@-tamanho, os maracujas foram selecionados em cinco
mento ora é favorecido, ora é prejudicado por erros ttes de tamanhos homogéneos, utilizando-se um
sub ou superamostragemd@k & Lopes, 1997)A deter ~ paquimetro manual para a realizagdo das medi¢Ges de com-
minacdo do tamanho da amostra é importante em qulfimento longitudinal e largura equatorial dos frutos. Nes-
quer experimento cientifico, ou em trabalhos praticos d@experimento, foram padronizados o estadio de maturagao
controle de qualidade, pois, se esse tamanho for mef@Htos totalmente maduros) e o formato oval, mantendo-
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se a homogeneidade das amostras para cada tamahbog. O contelido de agucares nao redutores (ANR) foi
levando-se em consideracao o bom aspecto fitossanitanbtido por diferenca entre os aclcares sollveis totais e
Para a caracterizacao fisica e quimica, em funcao de agucares redutores.

estadio de maturacao ,foram colhidos sete lotes de mara-Os dados foram avaliados segundo o método da
cujas com 40 frutos cada, padronizando-se, subjetivamemnostragem simples ao acaso, considerando-se uma po-
te, de maneira decrescente, os sete estadios de maturgcéacao infinita de frutos. O tamanho minimo de amostras
entre os estadios totalmente verde e completamente arfiedealculado com base na analise de variancia das medi-
relo. Em seguida, os frutos foram lavados e sanitizaddas de 20 amostras de maracujés, previamente padroniza-
com agua clorada (100 ppm de cloro ativo) e secos. Metias quanto ao tamanho e estadio de maturagao dos fru-
de do lote de frutos de cada estadio de maturacédo fos$, considerando-se uma probabilidade de ocorréncia em
caracterizada por analises fisicas e quimicas no dia @&% da populacédo e um desvio de 10 % das medidas em
colheita A outra metade foi estocada, a°’€2 90 %UR, torno da média de cada atributo de qualidade.
até o completo amarelecimento da casca.

A coloracéo da casca foi medida, usando-se o Colo- n= (€, v)/d
rimetro Hunterlab MiniScan Spectrophotometer (MiniScan em que
XE Plus), sendo realizada em dois pontos equidistantes n: Tamanho minimo da amostra;
da face exposta e ndo exposta do fruto, compreendendo g \/|or tabelado no nivel 0,05 de significancia com (n-
regido mediana da parte superior (pedunculo) e mfernjg)f graus de liberdade:
(base) dos frutos. Medidas do parametro de Himfier
ram utilizadas para definir a escala de maturacao dos fru-
tos, conforme descrito pefianna-Silveet al(2008). Para  d: Desvio de 10% em torno da média amostral de po-
as medidas de rendimento em suco, foi feita a extracaB@acao infinita.
pesagem da polpa bruta em balanca analitica (Gek@ka, As andlises foram realizadas com aporte do programa
2000) e o material foi processado em um homogeneizadgistema parAndlises Estatisticas e Genéticas, verséo 9.1,
(marca britania), no médulo pulsam seguida filtrado em desenvolvido pela Universidade FederaV®sa (SAEG
tela de fil6 com malha de 1,0 mm previamente pesada. C@007).
0 auxilio de um espremedor manual, foi feita a separacéo 5
do suco e do residuo da polpa, composta por arilo e RESULTADOS E DISCUSSAO
mentes do fruto. O peso do residuo com o filé foi avaliado ¢ .inco padrdes de tamanhos, utilizados neste traba-

em balanca analitica, sendo discriminado no célculo ‘iir?o estdo indicados riEabela 1 e contemplam quatro
rendimento de sucdal procedimento, foi adotado Para.|.sses descritas por Nascimeetal (1999), em que 0s

minimizar erros em funcao do material que possa ter ﬁcﬁﬁtos de padrdes um e dois sao classificados como Extra
do retido nos utensilios de extragdo. O percentual de c3x o padrio trés é Extfs o padréo quatro é Extra e o
ca foi obtido pela diferenca entre o peso total do fruto )

peso da polpa bruta, padronizado para 100 gramas.

v: Coeficiente de varia¢@o das medidas (%);

ep‘i’;ldréto cinco é Especial.

) o : , i O dimensionamento amostral para as medidas de ren-
A acidez titulavel foi determinada, utilizando-se CerClimento em suco (RS), espessura de casca (EC), razdo
de 2g da amostra diluida em agua destilada, até o VOIU&%primento/largura (RAZAO C/L) e peso dos frutos em

de 25ml, _e t|tu|aQas com NaOH 0,1IN, confqrme ﬁmgéo do tamanho dos maracujas, esta indicad@ana

rrletodolt,)g'la descrlta P%O'A'C' ,(19_70)A determma- bela 2 Verifica-se que as amostras constituidas de 20 fru-
¢do de acido ascorbico (A~A) foi fglta pe'? metpdo d?os foram representativas de uma populacao infinita de
A'Q'A'C" b-aseado.na ref':u;ao de oxirreducdo, (ZUJO ag,emgracujés, a 5% de significancia e a um desvio de 10% em
oxidante foi 0 2,6 Dicloroindofenol € uma solugao de a%rno da média amostral. Entretanto, na avaliacdo da in-

ld,O o_xahco_como esftablllz?qms me_(lj_ldasddedsohdos SO~ fluéncia do tamanho do fruto sob a espessura de casca
Gveis totais (SST) foram feitas, utilizando duas gotas cessita-se de amostras entre 35 e 58 frutos, na maioria

suco, por meio de medidas diretas em refratometro digi%s padrbes de tamanho. Isto foi devido ao grande coefi-
marcaATAGO modelo PR-201, com corregéo automaticg;,, io e variacio dessas medidas

dos valores, de acordo com a temperatura, sendo os "€-0s sete estadios de maturacao padronizados, subjeti-

sultados expressos eBrix. A determinagao dos acucay amente, no campo foram caracterizados pela fragdo de

res redutores (AR) foi feita pelo método Eynon Lane (Lar];%r amarela na casca, definida pelo pardmetro de Hunter

& Eynon, 1934). Os resultados obtidos foram EXPIESSPS conforme a seguinte escala de maturagdo: estéadio (1)

em gramas d&R por 100 mide suco. Para determlna(;aocgm 0% de area da casca amarelada, estadio (2) com 5,1%

dps ,e.u;ucares S_Ollfv,e's totais (AST), 'procedeu—seda area amarelada, estadio (3) com 30,7% de area amarela-
hidrélise em meio &cido, conforme o métatioEynon
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da, estadio (4) com 40,3% de area amarelada, estadiodg)coeficiente de variacdo de Huradéoram também ob-
com 66,1% de area amarelada, estadio (6) com 74,7%s##vados nos frutos maduros, apds o armazenamento,
area amarelada e estadio (7) com 98,4% de area da camzessitando de amostras de até 56 frutise(@ 4).
amarelada. Na avaliacdo da espessura de casca, de acordo com o
As amostras de 20 frutos, nos diversos estadios dstadio de maturacao, verificou-se que o tamanho de amos-
maturacédo, foram representativas de uma populacgéo irifas minimo pode atingir até 87 frutos, para avaliacdes no
nita, quando utilizadas para a caracterizagdo fisica dm®mento da colheita ébela 3), e 48 frutos, para avalia-
maracujas, no momento da colheita e apds a estocagedes apos a estocageralf€la 4), com maior coeficiente
conforme observado ndsbelas 3 e 4, respectivamentede variacdo nos frutos provenientes dos dois primeiros
Contudo, na caracterizacéo da cor da casca pelo paramestadios, que estavam em ponto de colheita imaturo. Esse
de Huntera, no momento da colheita, necessitou-se defeito de imaturidade nos dois primeiros estadios influen-
amostras de até 43 frutos nos estadios finais de maturagdoy também as medidas de rendimento em suco, que ne-
quando se analisou a face exposta do fruto. O tamanhaocgasitaram de amostras de 32 frutos, no momento da co-
amostra atingiu 136 frutos, quando se analisou a face riieita (Tabela 3), e de 43 frutos, apés o armazenamento
exposta. O alto coeficiente de variacdo das medidas (dabela 4).
Huntera é atribuido a grande variabilidade deste Na caracterizacdo quimica do suco, as amostras de 20
parametro, indicando a degradacéo irregular da cor verfdetos foram representativas de uma populacéo infinita
da casca, notadamente na face ndo expdalaes altos de maracujas, para as medidas de vitamina C, acidez, pH,

Tabela 1. Medidas fisicas dos frutos de maracuja-amarelo, colhidos em cinco Ip@drdes decrescentes de tamanhos

Padrdes de tamanhos Massd (9) Comprimento” (cm) Largura” (cm)
1 251,5 (+ 32,0) 11,0 (£ 0,5) 8,6 (+ 0,4)
2 237,4 (+ 32,3) 10,9 (+ 0,8) 8,2 (+ 0,4)
3 144,6 (+ 24,7) 9,7 (+0,5) 7,3 (+0,3)
4 123,3 (+ 12,6) 9,0 (£ 0,4) 6,6 (+ 0,4)
5 77,5 (+ 12,3) 7,0 (+0,4) 5,9 (+ 0,3)

valores entre parénteses representam o erro padrdo das medidas

Tabela 2.Tamanho minimo de amostras representativo de uma populagao infinita de maracuja-amarelo para as medidas de rendimento
em suco (RS), espessura de casca (EC), razdo comprimento/largura (Razéo C/L) e massa dos frutos, considerando 5% de probabilidade
e desvio de 10% em torno da média

Tamanho minimo de amostras (hfrutos)

Padrées deTamanho RS (%) EC" (mm) RAZAO C/L" Massd (g)
1 9,6 (14,8) 9,1 (14,4) 0,9 (4,6) 7,1 (12,7)
2 16,7 (19,5) 37,2 (29,2) 1,5 (5,8) 8,1 (13,6)
3 25,1 (24,0) 57,7 (36,3) 1,5 (6,0) 12,8 (17,1)
4 15,1 (18,6) 35,4 (28,5) 1,6 (6,0) 4,6 (10,2)
5 63,5 (38,1) 39,2 (30,0) 1,7 (6,2) 10,9 (15,8)

“ Valores entre parénteses representam o Coeficientanig;do (%) das medidas

Tabela 3 —Tamanho minimo de amostras representativo de uma populagdo infinita do maracuja-amarelo, considerando 5% de
probabilidade e desvio de 10% em torno da média das medidas de caracterizacao fisica dos frutos no momento da colheita, contemplando
sete estadios de maturagdo (EM). Os parametros de cor séo relativos as faces expostas (FE) e ndo expostas (FNE) dos frutos

EM Hunter L  Hunter a Hunterb HunterL Huntera Hunterb EC* Razao RS*
(FE)* (FE)* (FE)* (FNE)* (FNE)* (FNE)* C/L* (mm) (%)
1 1,6 (6,00 3,4(8,9) 5,1(10,8) 25(7,6) 6,2(11,9) 15,3 (18,7) 1,6 (6,1) 9,5(14,8) 24,9 (23,8)
2 4,3(10,0) 4,7 (10,4)23,0 (23,0) 7,1 (12,7) 6,9 (12,6) 26,9 (24,8) 2,2 (7,1) 22,9 (22,9) 31,5(26,7)
3 3,3(8,7) 5,5(11,2) 10,5 (15,5) 3,1(8,4) 4,9 (10,6) 10,6 (15,6) 1,9 (6,5) 87,2 (44,7) 8,7 (13,8)
4 4,6 (10,2) 13,1 (17,2) 10,4 (15,3)4,7 (10,3) 19,7 (21,1) 7,7 (13,2) 2,1(7,0) 8,2 (13,6) 6,9 (12,5)
5 4,5(10,1) 43,4 (31,5) 9,6 (14,8) 4,2(9,8) 50,1(33,9) 7,4 (13,8) 6,2 (12,0)30,8 (26,6) 18,3 (20,5)
6 2,8(8,1) 37,6(29,3) 8,4(13,8) 1,6 (6,0) 136,3(55,9) 3,8 (9,4) 2,9(8,1) 9,1(14,4) 5,2(10,9)
7 2,1(6,9) 22,7 (22,8) 1,4(57) 06(3,6) 19,0(20,8) 0,4 (3,1) 1,4(57) 37,2(29,2) 16,7 (19,5)

* Valores entre parénteses representam o Coeficientarii;édo (%) das medidas.

Rev CeresVigosa, v58, n.1, p. 23-28, jan/fe2011



Dimensionamento amostral para a caracterizacdo da qualidade p6s-colheita do... 27

soélidos soluveis totais, aglcares redutores e agucaresLorentzet al(2004), estudando a cultura do pepinei-
sollveis totais, conforme observado ffabelas 5 e 6, ro, cultivado em estufa, observaram que, em todas as co-
para os frutos analisados no momento da colheita e lheitas, o valor do coeficiente de variagédo foi acima de
final da estocagem, respectivameMerifica-se, contu- 30%, que deve ser classificado como alto, caracterizando
do, que nos dois primeiros estadios de maturacéo ocorgeande variabilidade dos daddavareset al(2003) tra-

ram grandes valores de coeficiente de variacdo das mdahitharam com uma amostragem de trés repeticdes, utili-
das, atribuidos ao ponto de colheita imaturo dos frutasndo cinco frutos de maracujas-amarelos, por repeticao,
que influenciou na variabilidade das medidas quimicgmra avaliar as variaveis de solidos sol(veis totais, vita-
do suco no momento da colheita e apés o amadurecimernina C, acidez titulavel, pH e perda de massa da matéria
to em condi¢cBes de armazenamento. frescaVerifica-se que, embora o trabalho tenha sido con-

Tabela 4 -Tamanho minimo de amostras representativo de uma populacéo infinita do maracuja-amarelo, considerando 5% de probabilidade
e desvio de 10% em torno da média das medidas de caracterizacéo fisica dos frutos no final da estocagem, contemplando seis estadios d
maturacdo (EM). Os parametros de cor séo relativos as faces expostas (FE) e ndo expostas (FNE) dos frutos

Tamanho minimo de amostras (no de frutos)

HunterL Hunter a Hunterb HunterL Huntera Hunterb PM RS* EC* Razéo
(FE)* (FE)* (FE)* (FNE)* (FNE)* (FNE)* (%) (%) (mm) C/L*
15(5,8) 259 (24,4) 3,7 (9,2) 2,3(7,2) 56,2 (35,9) 3,6(9,1) 69,2 (39,8) 38,3(29,6) 48,1 (33,@,0 (4,9)
0,7(3,9 36,2(28,8) 0,7 (3,9 0,7 (4,0) 24,6 (23,7) 1,4(56) 44,3(31,8) 42,7 (31,3) 38,7 (29,68),6 (6,0)
0,4 (3,0) 30,5 (26,4) 1,6(6,0) 0,3(2,4) 35,5 (28,5 2,7(7,9) 20,6 (21,7) 5,7 (11,5) 20,7 (21,3) 1,2 (5,3)
09 (4,6) 27,1(24,8) 1,1(5,0) 0,2(2,3) 13,6 (17,6) 0,7 (4,00 7,0(12,6) 7,5(13,0)14,8(18,3)1,2(5,3)
0,5(3,3) 15,1(18,6) 1,4 (5,7) 0,5(3,3) 18,8 (20,7) 0,7 (4,00 31,5(26,8) 19,2 (21,0) 17,1 (19,8,1 (7,0)
0,5(3,4) 53,8(35,1) 0,9 (4,5) 0,4 (3,0) 49,6 (33,7) 0,7(3,9) 52,1(34,5) 9,6 (14,8) 12,5(16,9) 0,9 (4,6)

* Valores entre parénteses representam o Coeficientardegéo (%) das medidas

OO wWwN B

Tabela 5 -Tamanho minimo de amostras representativo de uma populagdo infinita do maracuja-amarelo, considerando 5% de
probabilidade e desvio de 10% em torno da média das medidas de caracterizagdo quimica dos frutos no momento da colheita,
contemplando sete estadios de maturacéo (EM)

Tamanho minimo de amostras (no de frutos)

Vit. C” Acidez X SST AR’ AST ANR’
EM (mg/100mL) %) PH (°Brix) (@/100mL)  (g/100mL)  (g/100mL)
1 19,3(21,0) 10,7 (15,6) 0,9 (4,5) 21,4 (220) 852 (44,0) 755 (41,4) 117,5 (516)
2 25,4 (240)  17,8(20,1) 15 (5.8) 20,8(26,0) 3455 (88,5) 54,0 (350) 1205 (52,3)
3 18,3(20,1)  4,5(10,00  0,1(1,2) 54(10,9) 221(221) 15(58) 89,0 (44,3)
4 141 (17,9)  53(11,0) 0,1 (1,5) 4095 97(149)  13(3)  161(182)
5 12,3(16,8) 6,7 (12,4)  01(17) 43(99) 98(150) 11(50) 182 (20,4)
6 135 (17,6) 2,2 (7,0) 0,1 (1,0) 15(9) 47(104) 05 (3.4) 5,5 (11,2)
7 7,0 (12,6) 62(11,9) 0,3 (2.5) 6,0(11,7) 130(17.2) 11(49) 10,9 (15,8)

" Valores entre parénteses representam o Coeficienaricdo (%) das medidas

Tabela 6 -Tamanho minimo de amostras representativo de uma populacéo infinita do maracuja-amarelo, considerando 5% de
probabilidade e desvio de 10% em torno da média das medidas de caracterizac¢éo quimica dos frutos no final da estocagem, contemplandc
seis estadios de maturagdo (EM)

Tamanho minimo de amostras (no de frutos)

iy Vit. C* Acidez oH" SST AR’ AST’ ANR’
(mg/100mL) (%) (°Brix) (9/200mL) (g/100mL) (9/100mL)

1 24,9 (23,9) 26,1 (24,4) 1,0 (4,7) 54,4 (35,3) 195,2 (66,9) 145,1 (57,6) 1137,5(161,4)

2 21,6 (22,3) 12,7 (17,0) 0,2 (2,4) 24,5(23,7) 52,7 (34,7) 54,8 (34,1) 163,9 (61,3)

3 19,5 (21,1) 8,1 (13,6) 0,1(1,5) 2,5 (7,5) 9,3 (14,6) 1,9 (6,7) 64,5 (38,4)

4 12,7 (17,0) 3,0 (8,3) 0,1(1,2) 3,8(9,3) 21,7 (22,2) 1,1 (5,0) 31,6 (26,8)

5 13,6 (17,6) 8,2 (13,7) 0,1(1,8) 3,1(8,4) 9,5 (14,7) 1,1 (5,0) 20,5 (21,7)

6 17,9 (20,2) 7,9 (13,4) 0,2 (1,9) 2,1 (7,0) 5,0 (10,7) 0,5 (3,4) 24,4 (23,7)

“ Valores entre parénteses representam o Coeficientan;do (%) das medidas
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